
Requisits que s’apliquen per cada activitat en matèria de salut alimentària. 

Si és el vostre cas, caldrà que feu una Declaració responsable de salut alimentària. 

 

 

 
TIPUS ESTABLIMENT REGISTRE MUNICIPAL RSIPAC 

 

 
Restauració 
col·lectiva 
comercial: 
Bar, bar-restaurant, 
restaurant, fonda, 
fires, establiments de 
menjars preparats etc. 

 

 

 Si no serveix menús a altres establiments 
de fora de Catalunya 

 

 Si serveix menús a altres establiments del 
municipi 

 

 Si serveix <= 25% o 500kg a la setmana 
de producció a altres establiments de 
fora del municipi. 

 
Clau 50 (restauració col·lectiva social 1) : 

 Si serveix menús a menjadors col·lectius socials 
<= 25% o 500kg a la setmana de la producció 

o 
Clau 26 (menjars preparats): 

 Si serveix a altres menjadors col·lectius socials 

> 25% o 500kg a la setmana de producció o 

 Si serveix menús a altres establiments fora de 

Catalunya o 

 Si serveix > 25% o 500kg a la setmana de 
producció a 

establiments minoristes de fora del municipi 

 

 

 

 

 

Minoristes 
(excepte carns 
fresques i derivats) 

 

 Si no distribueixen a altres establiments de 

fora de Catalunya 

 Si distribueix a altres establiments del 

municipi 

 Si distribueix <= 25% o 500kg a la setmana 

de producció a altres establiments de fora 

del municipi 

 Si distribueixen a altres establiments de la 

mateixa titularitat a Catalunya. 

 

 
Clau específica segons activitat, si: 

 

 Distribueix a altres establiments de fora de 

Catalunya 

 Distribueix > 25% o 500kg a la setmana de 

producció a establiments minoristes de fora 

del municipi que no siguin de la seva 

titularitat. 

 
 

 
 

 
 

 
Minoristes de 
carns fresques 
i derivats 

 

 

 carnisseries, cansaladeries i xarcuteries que 
no distribueixen a cap altre establiment. 

 

 carnisseries, cansaladeries i 
xarcuteries que distribueixen a 
establiments de menjars preparats, bars i 
restaurants del propi municipi. 

 

 carnisseries, cansaladeries i xarcuteries que 
distribueixen <= del 25% o 500kg a la 
setmana de la seva producció a 
establiments de menjars preparats, bars 
i restaurants de fora 
del municipi 

 

 carnisseries, cansaladeries i xarcuteries que 

distribueixen a altres establiments de la 

mateixa titularitat a Catalunya (sucursals) 

 

 

 
Clau 10 (carns i derivats) 

 

 Carnisseries, cansaladeries i xarcuteries que 
distribueixen a altres establiments de fora 
de Catalunya 

 

 carnisseries, cansaladeries i xarcuteries que 
distribueixen > 25% o 500kg a la setmana de 
la seva producció a establiments de 
menjars preparats, bars i restaurants que 
no siguin del seu municipi 

 

 carnisseries, cansaladeries i xarcuteries que 
distribueixen a altres establiments 
minoristes diferents dels indicats en el punt 
anterior que no siguin de la seva titularitat. 

[1] Restauració col·lectiva social: centres educatius, llars d’infants, centres sanitaris, centres assistencials o residencials, 

residències de gent gran, centres penitenciaris, allotjaments infantils i juvenils, menjadors laborals 


